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"Baking a Cake - part 2"

Spanish transcript:
"Después del tiempo estipulado, vamos ahora ya a sacar la torta para ver como ha quedado, y hay que dejarla secar. Si ya está enfriada la torta, vamos a poner la otra capa de chocolate que se preparó. Esto fue hecho a Baño María, y entonces se le riega encima de la torta. Y como último paso sobre esta segunda capa de chocolate se va a poner un crocante de nueces, que se prepara poniendo en un sartén una media taza de nueces con una media taza de azúcar hasta que se derrita el azúcar. Al momento que se derrite el azúcar, se forma una especie de caramelo, y se le deja poner en una base enmantequillada. Cuando ya está frío esto entonces se le pone en el triturador de alimentos para que se haga completamente polvo. Entonces este polvo es un polvo de nuez con caramelo, que se pone y se le riega encima. Esto le da un sabor delicioso a la torta, y como para presentación se pondrá el almíbar de menta que se preparó antes, también haciendo un almíbar de agua con azúcar y triturando la menta. Eso le da un sabor muy fresco a la torta. Y eso es todo. Vamos a ver si al rato que ya esté listo les presento nuevamente un pedazo de la torta, ya para servirse, gracias."


English translation:
"Now it's time to remove the cake from the oven and let it cool. After that, we pour on the chocolate sauce. (Remember that we made it in the „Baño María.„) So you pour it all over the cake. The last ingredient will be a layer of nuts melted in caramel, which are suppose to be sprinkled on the top of the cake. We cook the caramel in a pan with a half-cup of sugar and nuts until the sugar melts. The melted sugar or caramel is added to a bowl with butter until it dries. The dried caramel and nuts has to be reduced to powder. Then we spread this powder all over the cake. This powder gives the cake a wonderful taste. Finally, for decoration, we're going to use the mint syrup, which was prepared by mixing water, sugar, and mint. The purpose of the mint syrup is to give the cake a fresh and moist flavor. And that's it. Let's see if I can offer you a piece of the cake when it's serving time. Thank you."
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