CultureTalk Ukraine Video Transcripts:  http://langmedia.fivecolleges.edu

Making Blini 1:  Preparing the Batter and Stuffing
Russian transcript:

Для приготовления блинов нам сегодня понадобится два яйца, пол-литра молока, 200 грамм муки, столовая ложка сахара, соль, а для начинки, я уже перемешала свинной и говяжий фарш
.  А также нам понадобится лук, который я уже порезала.

Вначале, я должна буду взбить яйца.

В 200 грамм муки, я вливаю взбитые яйца. 

Добавляю столовую ложку сахара...
щепотку соли...

250 миллилитров молока.

Я это все перемешиваю.

Когда я перемешала все ингридиенты, я еще добавляю остатки молока.  Тщательно это перемешиваю.

Добавляю две столовые ложки подсолнечного масла...
и так же перемешиваю.

Тесто должно получиться довольно жидкое.  А когда оно перемешано, я перелью его в емкость.

Для начинки, свиной и говяжий фарш положу в кастрюлю...

добавлю порезанный лук...

посолю, поперчу...

и перемешаю.
English translation:

Alpha

To prepare blini [crepes], we need two eggs, half a liter of milk, 200 grams of flour, a tablespoon of sugar, salt, and for the stuffing
, I mixed pork and beef.  And also we need an onion, which I have chopped. 
First, I'll have to beat the eggs.

In the 200 grams of flour, I am pouring the beaten eggs.
Now I am adding a tablespoon of sugar....

pinch of salt...

250 milliliters of milk.
I am stirring it all.

After I mix all the ingredients, I am adding the rest of the milk.  I am mixing it thoroughly.

I am adding two tablespoons of vegetable oil....

and I am mixing it well.

The batter should be quite liquid.  And when everything is mixed, I will pour it into the container. 
For the stuffing, pork and ground beef I will put in a pot...
I will add chopped onion…

I will salt and pepper it...

and I will mix it.
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� Фарш (farsh) consists of some kind of ground meat to which diced onions, salt, and pepper have been added.  It is usually used as a filling in Ukrainian and Russian cuisine, but the term is more specific than the English word “stuffing.”


� The speaker uses the Russian word farsh (Фарш), which means ground meat to which diced onions, salt, and pepper have been added.  Farsh is usually used as a filling in Ukrainian and Russian cuisine, but the term is more specific than the English word “stuffing.”





