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Favorite Traditional Food

Georgian transcript:
მოგვიყევი ქართულ სამზარეულოზე და გვითხარი რომელია შენი საყვარელი საჭმელი და რას აკეთებთ ხოლმე სახლში ყველაზე ხშირად. 
ჩემი საყვარელი საჭმელია ხინკალი და ზოგადად ქართველთა უმრავლესობის საყვარელი საჭმელია ხინკალი. და ხინკალი განსხვავდება პილმენისგან. ზოგიერთი რუსები ამბობენ რომ ქართული ხინკალი არის იგივე ჩვენი დიდი პილმენი და ეს ასე არ არის. ანუ ზოგადად  საერთოდ განსხვავდება ერთმანეთისგან და ხინკალი ბევრად უფრო რთული გასაკეთებელია და უფრო გემრიელია. კიდე
 ძაან მიყვარს მწვადი. მწვადი არის ღორის ხორცი, რომელსაც წვავენ შამფურზე. შამფურებზე ვაცვამთ ხოლმე ხორცის პატარა ნაჭრებს და ვდებთ ნაკვერჩხლებზე, ანუ ცეცხლი არ უნდა იყოს ძლიერი რომ არ დაიწვას ხორცი მთლიანად. ყველაზე გემრიელი გამოდის ხოლმე, როდესაც შამფურები არის ხის ტოტებისგან გაკეთებული. წალამზე გაკეთებული მწვადი საერთოდ სხვა გემოსია, ანუ ყველაზე გემრიელია. კიდე ძაან მიყვარს ბაჟე. ასე არის ქათმის ხორცი ჩაწყობილი ნიგოზში და უგემრიელესია ასევე. ბაბუაჩემი აკეთებს კიდე კარგ ლობიოს, რომელსაც მივირთმევთ ხოლმე მჟავესთან ერთად. მჟავე ანუ დამჟავებულ კიტრთან და კომბოსტოსთან ერთად.  
English Translation: 
I: Tell me about the Georgian cuisine. And what is your favorite food, and what do you make at home most regularly? 

R: My favorite food is khinkali
, and in general, this is the favorite food of almost all Georgians. Khinkali is different from pelmeni
. Some Russians say that Georgian khinkali is like their pelmeni but bigger. I don’t think this is the case, because they are very different from one another. Khinkali is much harder to make, and it’s more delicious. I also really love mtsvadi, which is pork that we roast on a spit. We put small pieces of meat on the spits and then we put them on embers. The fire should not be strong so that the meat doesn’t burn. The most delicious mtsvadi is made when you use grapevine wood. It gives it a completely different flavor. I also really like bazhe. This is chicken in walnut sauce and it’s also very delicious. My granddad also makes very good beans, which we eat with pickled cucumbers or cabbage. 
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� კიდე is often used in colloquial Georgian instead of კიდევ.


� Khinkali, boiled meat dumplings, is a traditional Georgian dish.


� Pelmeni, boiled meat dumplings, is a traditional Russian dish, which originated in Serbia. Pelmeni is usually much smaller than khinkali and is less juicy. 





